
Notre Chef utilise essentiellement des produits de saison d’une grande fraîcheur. 
Certains plats peuvent manquer momentanément. 

     Assortiment de pains
   Assortiment de viennoiseries

   Cake au chocolat, cake aux fruits, cake sans gluten
  Brioches Pancakes

   Œufs brouillés
Bacon grillé
Charcuteries

 Saumon fumé
 Crudités (tomate salade concombre)

Œufs durs
Fromages

Fromage blanc
Salade de fruits
Fruits tranchés

Yaourt 
Céréales

Assortiment de confitures
Pâte à tartiner et miel

PETIT-DÉJEUNER
7h30 - 10h30

30€ par personne

Prix nets 
Viandes de France  . Tous nos plats et entrées sont susceptibles de contenir  

des traces de produits allergènes* par contact du fait de la fabrication artisanale.
Une carte est à votre disposition avec les allergènes contenus.

CHÂTEAU DE FONSCOLOMBE



EN SUPPLÉMENT

Notre Chef utilise essentiellement des produits de saison d’une grande fraîcheur. 
Certains plats peuvent manquer momentanément. 

Omelette   9€

Omelette garnie   12€

Œuf au plat et toast   9€

Œuf Bénédicte   12€

Œuf benedicte saumon ou bacon   15€

Œufs pochés et toast   9€

Œufs et toast   9€

Avocado toast, œuf retourné et fromage   12€

Avocat à l’huile d’olive vierge   8€

Been’s à la provençale   8€

Saucisse de veau ou volaille 4 pièces   9€

Assiette de cœur de saumon fumé et citron   11€

Prix nets 
Viandes de France  . Tous nos plats et entrées sont susceptibles de contenir  

des traces de produits allergènes* par contact du fait de la fabrication artisanale.
Une carte est à votre disposition avec les allergènes contenus.

CHÂTEAU DE FONSCOLOMBE

PETIT-DÉJEUNER
7h30 - 11h00

30€ par personne


